La Maison de la châtaigne béarnaise à Lasseube
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La Maison de la châtaigne béarnaise, lancée ce jeudi, est située à Lasseube.
Lancée officiellement ce jeudi, la Maison de la châtaigne béarnaiseserait donc le futur port d’attache de la potentielle prochaine filière du fruit en Béarn. Pour faire vivre ce lieu, Christine et Olivier ont commencé à faire le tour des marchés du Béarn, pour proposer leurs produits. « Tous les jeudis soir, je fais le marché de Lasseube, glisse Christine. Cela permet de commencer à nous faire connaître. Idem à Oloron le vendredi matin, et bientôt, je vais intégrer celui de Pau, le samedi matin ».
Les deux Béarnais comptent aussi sur l’événementiel, notamment de fin d’année, pour continuer sur leur lancée. « marché de Noël, de la fête de l’automne à Assat. Nous essayons d’être un peu partout ».
Clients curieux
Le retour des premiers curieux semble être encourageant. Olivier lance : « Nous avons vraiment une bonne réaction des clients. Ils apprécient particulièrement ce côté « histoire locale » de la châtaigne. Sans parler du côté affectif. Beaucoup nous partagent leurs souvenirs d’enfance, de marrons dégustés avec leurs grands-parents, etc. »
La curiosité semble aussi pousser les clients. « En fait, c’est voir un produit fini qui les interpelle. En général, les gens connaissent la châtaigne brute, ou quasiment brute. Du coup, cela les intéresse de savoir comment on fait ».
À terme, Christine et Olivier espèrent proposer leurs produits aux restaurateurs locaux. Quant au grand public, outre les marchés, c’est sur internet ou directement à la ferme (sur rendez-vous) qu’il faudra se rendre. « On veut rester sur une vente directe. Garder un lien avec les clients, pour avoir un réel échange autour de nos projets ».
ConctaMaison de la châtaigne béarnaise 111, chemin de Lembeye Lasseube Contacts : adishatz@maisondelachataignebéarnaise.com ou auPage Facebook : La Maison de la Châtaigne Béarnaise
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